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PATRICK PIUZE, CHABLIS, RANSKA

Rypilelajikkeet ~ Chardonnay
Alkoholi 12,00 %

Luonnehdinta Tiivis tuoksu on niukka-arominen kuten nuorelta
Grand Cru viinilti voi odottaa: ruutia, sitruunaa ja
osteria. Maku on hyvin intensiivinen ja
tayteldinen, rapea hapokkuus ja runsas
mineraalisuus kantavat makua pitkaan.

Ruokasuositus Ayréiiset, runsaanmakuiset kalaruuat.
Pullokoko 75 cl

Laatikkokoko 12 kpl/laatikko

Patrick Piuze
CHABLIS, RANSKA

Patrick Piuze syntyi vuonna 1973 Quebecissa, Kanadassa. Kahdeksantoistavuotiaana Piuze
tapasi Marc Chapoutierin, joka inspiroi hinti etsimiin uraa viinimaailmasta. Piuze matkusteli
vuosia eri puolilla maailmaa tehden t6id4 viinitiloilla Australiassa, Eteld-Afrikassa ja Israelissa.
Palattuaan takaisin Kanadaan Piuze perusti Le Pinot Noir-nimisen viinibaarin Montrealin
keskustaan. Ura ravintoitsijana ei kuitenkaan tyydyttanyt hanti tiysin ja vuonna 2000 Piuze
muutti Ranskan Bourgogneen ja aloitti tyot Oliver Leflaiven viinitalossa, Puligny-Montrachetin
kylassa. Piuzen lahjat huomattiin nopeasti ja hanet nimitettiin toisena vuotenaan Olivier
Leflaiven Chablis-tuotannosta vastaavaksi viinintekijiksi. Leflaiven palveluksesta hanet
palkattiin La Maison Vergetille (Jean-Marie Guffens), jonka viinit tunnetaan hienosta terroir-
tyylistdan. Ura eteni varsin nopeaan tahtiin ja pian Piuze oli jo Jean-Marc Brocardin talolla
kellarimestarin tehtavissa. Vuonna 2008 Piuze paitti kuitenkin ryhtya yrittdjaksi ja perusti
omaa nimedan kantavan talon. Piuze oppi edellisissd tyopaikoissaan tuntemaan Chablis'n
parhaat viininviljelijit ja tarhat, joten hin onnistui heti tekemain sopimuksia parhaiden
pienviljelijoiden kanssa. Ideana on tuottaa voimakkaan terroir-luonteen omaavia Chablis-
viinejd, vanhojen kéynnésten rypaleista. Piuze valvoo tarhojen viljelya tarkkaan ja sato korjataan
kokonaan kisin. Monet Piuzen tarhoista sijaitsevat legendaarisen Raveneaun tarhojen
naapurissa. Viinit kdyvait terdastankeissa ja osa viineistd saa kypsya 6-8 vuotta vanhoissa
tammitynnyreissd, jotka ovat aina vanhoja. Piuze pyrkii puhdaspiirteiseen ja mineraaliseen
tyyliin, jota tammiaromit eivit peitd. Chaptalisointia pyritdan vilttimadn ja entsyymien seka
muiden viininvalmistusaineiden kiytt6 ei kuulu Patrickin valmistustekniikoihin. Piuze tuottaa
noin pariakymmenta eri Chablis-viinid, Petit Chablis-tasosta aina parhaisiin Grand Cru
viineihin. Vuosituotanto on runsaat 100 ooo pulloa. Talon ensimmdinen vuosikerta oli 2008 ja
Piuze on jo ehtinyt saada viljalti positiivista huomiota maailman viinilehdistén parissa.


http://www.patrickpiuze.com/

