< Egly-Ouriet Brut Grand Cru

VINDIREKT

CHAMPAGNE EGLY-OURIET, CHAMPAGNE, RANSKA

GLY-QURID

FIRADITION GAM

Rypilelajikkeet 30 % Chardonnay, 70% Pinot Noir

Alkoholi 12,50 %
Viinialue Ambonnayn, Bouzyn ja Verzenayn kylat. EGFY'OUR'ET
Pullokoko 75 cl

Laatikkokoko 6 kpl/laatikko

Muuta Alkoholikdyminen ja kypsytys tammitynnyreissa,
joista 10 % uusia. Ei malolaktista kdymista.
Kypsytys pullossa hiivasakan kanssa neljan
vuoden ajan. Dosage 1 g/l.

Champagne Egly-Ouriet
CHAMPAGNE, RANSKA

Champagne Egly-Ouriet sijaitsee Ambonnayn kyldssa Montagne de Reimsin eteldrinteella.
Tilan johdossa on Francis Egly, viininviljelija jo neljannessa polvessa. Francis Eglyn johdolla
talosta on kehittynyt yksi Champagnen laatujohtajista, erityisesti Pinot Noir-lajikkeeseen
perustuvassa, viinillisessd ja voimakkaassa tyylissi. Ambonnayn kylaa pidetdin yhdessa
naapurikylin Bouzyn kanssa Champagnen parhaana kasvualueena Pinot Noir-lajikkeelle.
Francis Eglylla on hallussaan vajaa 12 hehtaaria ensiluokkaisia tarhoja. Pinta-alasta 7,80
hehtaaria sijaitsee Ambonnayn kyldssi, 0,30 hehtaaria Bouzyssa ja 1,60 hehtaaria
Verzenayssa. Pinot Noir-lajikkeen osuus pinta-alasta on 7,70 hehtaaria ja Chardonnayn 2
hehtaaria. Ndiden ohella talolla on hallussaan 2 hehtaaria tarhoja Vrignyn kylassa Montagne
de Reimsin pohjoispuolella missi talo viljelee pelkistiadn Pinot Meunier-lajiketta.

Talon fokus on viinitarhoissa ja tavoitteena on tuottaa vanhoista kdynnoksista terveita ja
kypsia rypaleitd. Satoisuus pidetddn matalana konsentraation ja kypsyyden saavuttamiseksi.
Viinien kdyminen ja 8-10 kuukautta kestiva perusviinin kypsytys tapahtuvat osin pieniss3,
kiytetyissa tammitynnyreissd. Talo ostaa tynnyrit Burgundista, maineikkaan Dominiquen
Laurentin tilalta.

Malolaktisen kdymisen osalta talolla ei ole mitdan reseptid vaan viinit saavat kdyda timéan
hapokkuutta pehmentavin kdymisen jos vuosi on tuottanut erityisen hapokkaita viineja.
Pullokdymisen jalkeen Samppanjoita kypsytetddn pitkdan hiivasakan paalld (vihintddn
kolme vuotta). Sokerinlisdys on hyvin matala, yleensa 1-4 g/1.

Talon kuuluisin Samppanja on Grand Cru Vieilles Vignes Les Crayéres. Tama Single
Vineyard Blanc de Noirs (Pinot Noir)-Samppanja tulee Ambonnayn kyldssa sijaitsevalta Les
Crayeresin tarhalta, jonka koynnokset istutettiin vuosina 1946 ja 1947.

Talon erikoisuutena voidaan pitda Brut 1er Cru Les Vignes de Vrigny-Samppanjaa, joka on
tuotettu pelkastdan Pinot Meunier-lajikkeesta.



