EMILIO MORO, RIBERA DEL DUERO, ESPANJA

Rypalelajikkeet  Tinto Fino (5-15 vuotiaat kdynnokset)
Alkoholi 14,00 %

Kuvaus Alkoholikdymisen jilkeen viinia kypsytettiin 4
kuukautta ranskalaisissa tammitynnyreissa.

Luonnehdinta Syvén sinipunainen, tiivis vdri. Tuoksu on
mehevd, kypsan marjaisa ja mausteinen. Maku on
varsin tdyteldinen, pehmed, hedelmiinen ja
tasapainoinen. Vegaaninen viini.

Ruokasuositus Yleisviini liharuuille ja juustoille.
Viinialue Ribera del Duero
Pullokoko 75 cl

Laatikkokoko 12 kpl/laatikko

Emilio Moro

RIBERA DEL DUERO, ESPANJA

Bodegas Emilio Moron viinitalo sijaitsee Pesquera de Dueron kyldssa, Ribera del
Dueron viinialueen syddmessa. Emilio Moro on puhdas perheyhtié kolmannessa
sukupolvessa ja talo tuottaa viininsa vain omien tarhojen rypaleista. Tarhoja talolla on
noin 70 hehtaaria ja niissa viljellddn paikallista tempranillon kloonia, tinto finoa.
Nykyain talon johdossa ovat veljekset José ja Javier Moro.

Emilio Moro tuottaa neljaa viinid yhteisvolyymiltaan noin 500000 pulloa vuodessa.
Talon tirkein viini on nimeltddn yksinkertaisesti Emilio Moro. Tdman viinin
tuottamiseen tarvittavat rypaleet tulevat 10-25 vuotiaista kdynnoksista ja viinid
kypsytetdan kdymisen jalkeen noin vuosi sekd amerikkalaisissa ettd ranskalaisissa
tammitynnyreissd. Emilio Moro-viinin vuosituotanto on noin 300000 pulloa. Talon
huokeimman viinin, Finca Resalson, rypaleet saadaan nuorimmista koynnoksista ja
viinid kypsytetddn 4 kuukautta ranskalaisissa tammitynnyreissa. Viinin tuotantomaira
on noin 165000 pulloa vuodessa. Talon huippuviini on nimeltdan Malleolus
(latinankielisesta sanasta, joka tarkoittaa viinitarhaa) ja sen tekemisessi kiytetain
25-75 vuotiaiden kéynnosten tuottamia rypaleitd. Malleolus saa kypsya 18 kuukautta
uusissa ranskalaisissa tynnyreissa. Malleolus-viinin vuosituotantomdard on noin
37000 pulloa. Nididen ohella talo tuottaa myds pienid mairia ainutlaatuisia
palstaviineja Malleolus Valderramiro ja Malleolus Sanchomartin.

Yritykselld on espanjalainen kestdvin kehityksen sertifikaatti nimeltaan Wineries for
Climate Protection.


http://www.emiliomoro.com/

