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Rypalelajikkeet  Tinto Fino (15-25 vuotta vanhat koynnokset)

{2110 MoRo

2010

Alkoholi 14,50 %

Luonnehdinta Erittdin syv4, aavistuksen kehittynyt, punainen
vari. Tuoksu on avoin, moniulotteinen ja meheva.
Luumua, tammikypsytyksen luovuttamaa
vaniljaa, makean kypsaa kirsikkaisuutta.
Tayteldinen, konsentroitunut, meheva maku, jolle
ryhtid antaa pehmeit, runsaat tanniinit.
Vegaaninen viini.

Ruokasuositus Runsaanmakuiset liharuuat, kypsit, kovat
juustot.
Viinialue Alkoholikdymisen jilkeen viinia kypsytettiin noin

12 kuukautta seki ranskalaisissa etta
amerikkalaisissa tammitynnyreissa.

Lehdisto

Laatikkokoko 12 kpl/laatikko

Emilio Moro / Cepa 21
RIBERA DEL DUERO, ESPAN]A

Bodegas Emilio Moron viinitalo sijaitsee Pesquera de Dueron kylass, Ribera del Dueron viinialueen
syddmessd. Emilio Moro on puhdas perheyhti6 kolmannessa sukupolvessa ja talo tuottaa viininsd vain omien
tarhojen rypaleistd. Tarhoja talolla on noin 70 hehtaaria ja niissa viljelldan paikallista tempranillon kloonia,
tinto finoa. Nykyain talon johdossa ovat veljekset José ja Javier Moro.

Emilio Moro tuottaa neljda viinid yhteisvolyymiltaan noin 500000 pulloa vuodessa. Talon tirkein viini on
nimeltian yksinkertaisesti Emilio Moro. Tamén viinin tuottamiseen tarvittavat rypaleet tulevat 10-25
vuotiaista kéynnoksista ja viinid kypsytetdan kdymisen jalkeen noin vuosi sekd amerikkalaisissa ettd
ranskalaisissa tammitynnyreissi. Emilio Moro-viinin vuosituotanto on noin 300000 pulloa. Talon
huokeimman viinin, Finca Resalson, rypaleet saadaan nuorimmista kdynnoksistd ja viinid kypsytetdin 4
kuukautta ranskalaisissa tammitynnyreissd. Viinin tuotantomaara on noin 165000 pulloa vuodessa. Talon
huippuviini on nimeltdin Malleolus (latinankielisestd sanasta, joka tarkoittaa viinitarhaa) ja sen tekemisessi
kiytetddn 25-75 vuotiaiden kéynnosten tuottamia rypaleitd. Malleolus saa kypsya 18 kuukautta uusissa
ranskalaisissa tynnyreissa. Malleolus-viinin vuosituotantomaira on noin 37000 pulloa. Niiden ohella talo
tuottaa my0s pienid maarid ainutlaatuisia palstaviineja Malleolus Valderramiro ja Malleolus Sanchomartin.
Cepa21 on Moron perheen viimeisin kunnianhimoinen projekti, jonka tarkoituksena oli rakentaa moderni ja
minimalistinen viininvalmistamo. Talon omistukseen kuuluu 50 hehtaaria tarhoja, joille on istutettu
ainoastaan Tinto Fino-lajiketta. Cepa2 1 valmistaa kolmea punaviinii ja yhta roséeta. Cepa 21 tuottamien
viinien tyylid leimaa kalkkipitoisen maaperan tuoma jantevyys ja eleganssi ja hyvin moderni
valmistustekniikka. Emilio Moro edustaa hieman klassisempaa linjaa, Cepa 21 modernia.

Yritykselld on espanjalainen kestavin kehityksen sertifikaatti nimeltian Wineries for Climate Protection.
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