) .
. Bruno Giacosa Barbaresco

VIND?REKT Asili 2 O 1 9

BRUNO GIACOSA, PIEMONTE, ITALIA

Rypilelajikkeet
Alkoholi

Viinialue

Lehdisto

Laatikkokoko

Muuta

Nebbiolo
14,50 %

DOCG Barbaresco. Rypaleet tihin viiniin tulevat
kuuluisalta Asili-tarhalta, jossa Giacosalla on
2,5ha kéynnoksia. Koynnokset ovat yli 30-
vuotiaita.

98/100p James Suckling: “Sweet and succulent
aromas of tangerines, freshly cut ripe strawberries,
cherries and flowers follow through to a full-
bodied palate with sleek and dense tannins that
run the length of the wine and then fan out into a
dense, vivid finish of fruit. It’s chewy and
seriously structured with finesse and energy. Silky
texture. This needs at least four or five years to
come together and open.”

6 kpl/laatikko

Viini kypsyy 2 okk suurissa ranskalaissa
tammitynnyreissa, jonka jalkeen ainakin puoli
vuotta pullossa.



Bruno Giacosa
PIEMONTE, ITALIA

Bruno Giacosa harvemmin viinimaailmassa esittelyja kaipaa. Herra on
ehdottomasti yksi viinimaailman arvostetuimmista henkil6istd. Giacosan
perhe on vaikuttanut Barolon ja Barbarescon alueella jo 1800-luvun
loppupuolelta lihtien, mutta ensimmaiset omat viinipalstat Bruno osti vasta
vuonna 1982. Tdmad palsta ei ollut ihan mill4 tahansa viinitarhalla vaan
legendaarisella Barolo cru Falletto di Serralungalla. Vuonna 1996, Bruno sai
lisaksi haltuunsa muutamia omia palstoja Barbarescon alueelta, tunnetuilta
Asili- ja Rabajd -cru tarhoilta. Bruno Giacosa onkin yksid ensimmaisid
Barolo/Barbaresco tuottajia, joka valmisti yhden tarhan (cru) viineja,
ensimmadinen oli 1964 Barbaresco Santo Stefano. Giacosa on myos
Piemontessa siitd uniikki viinituottaja, ettd ovat saaneet korkeata arvostusta
sekd Barolo ettd Barbaresco tuottajina, ei vain toisen alueen spesialistina.
Ennen omia tarhoja, Giacosan perhe toimi ns. negociant-tuottajana.

Bruno Giacosan tai toiselta nimeltd Az.Agr. Falletto viinitila sijaitsee
Neivessd Barbarescon alueella. Yhteensa heilld on talld hetkelld noin 20ha
viinitarhoja sekd Barolon ettd Barbarescon alueilla. Brunon tytir Bruna
Giacosa otti pikkuhiljaa vastuuta perhetalon py6rityksestd 2000-luvun
alussa ja onnistui houkuttelemaan takaisin Giacosan pitkaaikaisen
padenologin Dante Scaglionen. Vuonna 2018, koko viinimaailma jarkyttyi
Bruno Giacosan menehtymisesté, mutta talon tulevaisuus on taattu. Brunon
eldmanty6 on hyvissa kisissa, tyttirensd Brunan ja huippu-enologi Danten
jatkaessa hdnen perintddan.

Bruno Giacosa voidaan kutsua Piemonten termein 'traditionalist’ ja hdn on
aina vastustanut viiniensd kypsyttamistd pienissa tammitynnyreissd. Vaikka
Brunon menetelmit ovat olleetkin perinteisia, ei se tarkoittanut, etteiké han
olisi valmis omaksumaan moderneja metodeja. Han esimerkiksi aina suosi
ranskalaisesta tammesta valmistettuja 5000 litran botti-tynnyreitd vaikka
alueella perinteisesti on aina kiytetty Slavonialaisia botteja. Talon
parhaimmat viinit kypsyvatkin ainoastaan ranskalaisessa tammessa ja osa
‘pikkuviineistd’ Slavonialaisessa tammessa. Brunon tapa maseroida
rypéleitddn yleensi aina vain kahden tai kolmen viikon ajan poikkeaa myos
Piemonten alueen perinteisestd tavasta, joka on ollut noin 50 paivaa. Lisdksi
Giacosan viinit julkaistaan myyntiin pari vuotta kollegojaan mychemmin.
Bruno Giacosan Barolot ja Barbarescot vaativat aikaa kypsyakseen. Nuorena
viinit ovat usein sulkeutuneita ja mykkid, mutta karsivallinen kellarointi
palkitsee ja kypsat Giacosat ovat yksid maailman hienoimpia viineja.
Valkoisella etiketilld olevia viineja julkaistaan joka vuosi, mutta punaisella
etiketilla varustetut Riserva Barolot ja Barbarescot ovat harvinaista herkkua.
Riserva-viineja julkaistaan vaan optimaalisilta vuosikerroilta. Vaikka Bruno
Giacosa on tunnettu pitkdikdisistd Baroloista ja Barbarescoistaan, hdn my6s
tekee todella herkullista Dolcettoa, Barberaa ja Langhe Nebbioloa, joita voi
nauttia jo hieman lyhyemmankin kypsytyksen jalkeen. Lisaksi tuotannossa
on paikallista Arneis-lajikkeesta valmistettua intensiivistd runsasta
valkoviinid, joka kattaa ldhes puolet talon tuotannosta. Bruno Giacosaa
pidetdankin kyseisen valkoisen lajikkeen ‘pelastajana’ ja benchmark
tuottajana yhdessa toisen Piemonte legendan Viettin kanssa. Talo valmistaa
my0s harvinaista perinteiselld menetelmailld valmistettua 100% Pinot Nero
Spumantea.


https://www.brunogiacosa.it/it/index.php

