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DOMAINE DE LA GARRELIERE, LOIRE, RANSKA

LE CHENIN
Rypalelajikkeet ~ 100% Chenin Blanc JE 1A COLLIE
Alkoholi 13,00 %
Luonnehdinta Kirkas kullan keltainen vari. Tuoksu on raikkaan

hedelmainen ja mineraalinen. Maku on kuiva,
erittdin hapokas, mutta todella elegantti ja kaunis

Chenin.

Ruokasuositus Tyylikkaat kala- ja dyridisruoat, kermaiset pastat
ja risotot, sienet ja miedosti maustetut itimaiset
ruoat.

Viinialue AOC Touraine. Rypileet on keritty yli 25-

vuotiaalta tarhalta, jossa maapera on pidosin
savea ja kalkkikived.

Pullokoko 75 cl

Laatikkokoko 6 kpl/laatikko

Domaine de la Garreliére
LOIRE, RANSKA

Domaine de la Garreliéren viinitila ja tarhat sijaitsevat pienen Richelieun kyldn ja Chinonin
alueen laheisyydessa Tourainen eteldosassa. Viininviljelija pariskunta Pascale ja Francois
Plouzeau perustivat Domaine de la Garreliéren vuonna 1973 ja tilld hetkelld he viljelevat
biodynaamisin menetelmin 20 hehtaaria tarhoja Tourainen appellaation alla. Talo tuottaa
padasiassa valkoviineja klassisista Loiren laakson lajikkeita, mutta tuotannossa on myés
jonkun verran herkullisen juotavia ja freeseja punaviineja.

Francois on koreilematon mutta intohimoinen persoona ja hdnen viininsi kuvastavat
loistavasti hdnen persoonaa. Tyypillisesti Francois jattdd sadonkorjuun vasta Lokakuuhun,
jotta rypaleet olisivat tdydellisen kypsid ja han pitad tarhojensa satoisuudet hyvin matalina
alueen normaaleihin satoisuuksiin verrattuna. Francoisilla on my06s tapana kypsyttaa viinejadn
pitkdan hiivasakan kanssa ja antaa viiniensa kdyda malolaktisen kdymisen luonnollisesti.
Niama kaikki seikat seka Francoisin todella vahdinen sulfiitin lisdys tuottavat herkullisen
rakenteikkaita, puhtaan hedelmiisid, huikean mineraalisia ja pitkdmakuisia viinejd, jotka ovat
nostaneet Domaine de la Garreliéren Loiren alueen yhdeksi kirkaimmista tihdista.
Garreliéren viinien etiketit suunnittelee aina paikallinen nuori taiteilija ja etiketit ovat yleensi
hyvilld huumorilla maustettuja ja niiden tarkoitus on kuvastaa my6s viinin luonnetta.


http://www.garreliere.com/

