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VINDIREKT

MAS DEL PERIE, SUD-OUEST, RANSKA &

Rypalelajikkeet Chardonnay, Colombard, Sauvignon Blanc,
Sémillon, Ugni Blanc

Alkoholi 12,50 % 5 AGUD

Luonnehdinta Kaunis kullankeltainen vari. Tuoksu on raikas ja
kypsan hedelmiinen; keltaista luumua,
kuivattua omenaa ja mineraalisuutta. Maku on
kuiva, puhtaan hedelmainen ja raikkaan
hapokas, vaikka tuleekin kuumalta Cahorsin
alueelta.

Ruokasuositus Grillatut ja paistetut kalat, kermaiset pastat ja
risotot, simpukka- ja dyridiskeitot ja miedot
juustot. Toimii hyvin viilennettyna my6s

aperitiivina.
Viinialue Vin de France (Cahors).
Pullokoko 75 cl

Laatikkokoko 12 kpl/laatikko

Muuta Kuuden kuukauden kypsytys terastankeissa seka
pienissa ja isoissa tammitynnyreissa.



Mas del Périé

SUD-OUEST, RANSKA

Mas del Perien viinitalo sijaitsee Lounais-Ranskassa Cahorsin alueella.
Talolla on monen kymmenen vuoden historia, mutta on lahinni
aikaisemmin myynyt rypéaleensi paikallisille osuuskunnille ennen kuin
Jouvesin perheen nuorimmainen Fabien otti perheensa tarhat ja
viininvalmistuksen haltuun vuonna 2004. Tilld hetkelld Fabien Jouves
viljelee 22 hehtaaria tarhoja biodynaamisin menetelmin, sertifikaatti
vuosikerrasta 2012 eteenpdin. Tarhat sijaitsevat Cahorsin alueella
Quercyn kukkulalla yli 350m korkeudella merenpinnasta, jossa péivin ja
yon lampétilaerot ovat suuria. Fabienin tarkka ja mahdollisimman
luonnonmukainen ty6skentely tarhoilla ja puhtaan raikkaat viinit ovat
nostaneet Mas del Perien viinitalon yhdeksi Lounais-Ranskan ja natural
viini -scenen kuumimmista nimista.

Fabienista piti alunperin tulla ladkari, vaikka perheen aikaisemmat
sukupolvet ovat tyoskennelleet pddosin viinien parissa. Fabien paatyi
kuitenkin opiskelemaan enologiaa ja viininviljelyd Bordeauxin kuuluisaan
viiniyliopistoon, josta hdn matkusti joka viikonloppu takaisin kotiin
auttamaan tarhojen hoidossa. Viinitarhojen muovaus tavanomaisesta
viljelysta biodynaamiseen viljelyyn on pitka prosessi, mutta Fabienin
pitkajanteinen tyomoraali on ollut yksi tirkeimmistd menestyksen
avaimista.

Tyyliltadn Mas del Perien ja Fabien Jouvesin viinit ovat puhtaan
hedelmaisii ja raikkaita eivitka niinkadn alueelle tyypillisid voimakkaan
tanniinisia ja taytelaisid Cahorsilaisia. Fabienin viinejd kuvastaa erityisesti
niiden herkullinen juotavuus. Viinit kypsyvat usein pitkdan hiivasakan
kanssa, niitd ei suodateta eika kirkasteta. Sulfiitin lisdys on hyvin vahiista
ja usein sitd ei lisdtd ollenkaan. Viinit kypsyvit useimmiten terds- ja
sementtiastioissa ja osa viineistd on tehty oranssi-viinien tyyliin isoissa
amphoroissa. Mas del Perien viinit ovat enemmdn klassisempaan
suuntaan menevid viinejd kun taas Fabien Jouves-nimelld tehdyt viinit
ovat moderneja ja innovatiivisia seki usein hieman provosoivalla ja
koomisella etikettimaailmalla varustettuja pullotteita. Fabien on kuuluisa
siitd ettd han tekee viinejd mistd han itse tykkaa ja kritisoikin usein seka
ddnekkiadsti AOCn toimintaa ja sen sddtelemii tiukkoja saadoksia.



http://www.masdelperie.com/

