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VINDIREKT

Champagne Moussé Fils
L’Or d’Eugene NV

CHAMPAGNE MOUSSE FILS, CHAMPAGNE, RANSKA

Rypilelajikkeet 20% Pinot Noir, 80% Pinot Meunier

Alkoholi 12,00 %

Luonnehdinta Viiniin kdytetdan talon ‘ikuisuus’
reserviviinisekoitusta, mihin on vuodesta 2003
lahtien lisatty vuosittain aina 50% uuden
vuosikerran viinid. Ensimmdinen kdyminen
tehddan terastankeissa. Malolaktinen kiymisen
jalkeen viinin on annettu luonnollisesti suodattua
ennen pullotusta ja toista kdymista. Kypsytys on
kestanyt 24 kuukautta ja siihen on laitettu 4 g
dosage. L'Or d’Eugeneen on kaytetty rypaleita
neljastd eri kyldsta: Cuisles, Jonquery, Olizy ja
Chatillon-sur-Marne.

Viinialue Vallée de la Marne
Pullokoko 75 cl
Laatikkokoko 6 kpl/laatikko

Muuta L'Or d’Eugene on nimetty viinitilan perustajan
Eugene Moussén mukaan.

Champagne Moussé Fils

CHAMPAGNE, RANSKA

Moussén suku valmistaa samppanjaa Marnen laaksossa Cuislesn kyldssa jo
neljannessa sukupolvessa. Viinitila on perustettu 192 3 ja padasiallisesti he viljelevit
Pinot Meunieria, minka4 lisdksi pienet mairat Pinot Noiria ja Chardonnayta.
Heiddn mottonsa onkin “Deeply Meunier”.

Moussén suvussa on kuitenkin viljelty kdynnoksid jo vuodesta 1629 ja suvussa
kulkee syva kunnioitus luontoa ja kasveja kohtaan.

He hoitavatkin viinikdynnoksidan pelkastain luonnollisilla lannoitteilla ja
kéynnosrivien valissd kasvavilla hyotykasveilla. Tilalla toimitaan myds
mahdollisimman ekologisesti, mm. tuottamalla sdhkoa ja lampo6a
aurinkopaneeleilla, hy6tymalld auringonvalosta ja pullottamalla viinit tavallista
kevyempiin pulloihin hiilijalanjiljen pienentdmiseksi.


http://champagnemoussefils.com/

