VINDIREKT

Mas Amiel Maury Vintage
Charles Dupuy 2018

MAS AMIEL, LANGUEDOC-ROUSSILLON, RANSKA ¥

Rypalelajikkeet
Alkoholi

Luonnehdinta

Ruokasuositus

Viinialue

Pullokoko
Laatikkokoko

Muuta

Grenache
16,5 %

Tummanpunainen, syva viri. Tuoksu on puhdas,
mehevin mausteinen, tummien marjojen ja
vaniljaisen tammen savyttima; mustikkaa,
karhunvatukkaa, luumua. Maku on tayteldinen,
makea, mehevin mausteinen, raikas, ryhdikis,
hieman tamminen ja pitka.

Jalkiruuat tummasta suklaasta, sinihomejuusto,
kovat juustot.

Maury alue, karu liuskekivimaa, eteldan viettava
rinne. Tarhan satoisuus vain 10 hl/ha.

75,0
6 kpl/laatikko

Single Vineyard-viini, Mas Amiel-talon
lippulaiva. Jadnnossokeria noin 100 g/l. Viinid
kypsytettiin pienissd tammitynnyreissa (50 %
uutta tammea) ennen pullotusta.




Mas Amiel

LANGUEDOC-ROUSSILLON, RANSKA

Mas Amiel-tilan tarina alkoi vuonna 1816 kun Raymond Amiel voitti
tilan korttipelissd Perpignanin piispaltal Vuonna 1910 tila myytiin
talousvaikeuksien takia Charles Dupuylle ja hdnen pojalleen Charlesille.
Kaksikko panosti tilan ja sen tuotteiden kehittimiseen ja Mas Amielin
maine alkoi kasvaa. Vuonna 1997 tila myytiin Olivier Decellelle, joka
omistuksessa on my6s laadukkaita viinitiloja Bordeauxin alueella (mm.
Chateau Jean-Faure, Saint-Emilionissa). Mas Amielin tila sijaitsee
Mauryn kylan lahelld Roussillonin alueen luoteiskolkassa. Mauryn kyla
tunnetaan hienoista vikevoidyista viineistadn ja Mas Amiel on alueen
johtava yksityinen viinitalo. Hallussaan silld on noin 150 hehtaaria
viljelysmaata, jonka alueella viljellddn tummia lajikkeita, kuten grenache
noir, carignan, syrah ja mourvedre, sekd vaaleita lajikkeita, kuten grenache
gris, muscat petits grains, muscat alexandrie, maccabeu, marsanne ja
roussanne. Talon paituotteita ovat makeat, vikevoidyt Maury-viinit (Vin
Doux Naturel), joita tuotetaan erityisesti grenache-lajikkeista, seka hienot
vaaleat Muscat de Rivesaltes viinit. Ndiden ohella talon tuotannossa on
kaksi vakevoityd ns. Vins de Liqueur-viinid, joiden makeus saadaan
kuivattamalla rypaleterttuja viinitarhassa, kivisen maaperan paalld. Mas
Amie] tuottaa kahdentyylisid Maury-viinejd. Modernien ja tuoreen
hedelmaiisind pullotettavien viinien ohella tuotannossa on myos
perinteisia “classique”-sarjan vikevdityja viineja, jotka saavat kypsya
pitkaidn isoissa lasiastioissa ja tammitynnyreissi ennen myyntia. Nama
ovat tyyliltddn hapettuneita ja rusinaisia, kuin Tawny-Portviineja.
Makeiden viinien ohella Mas Amiel tuottaa myoés kuivia valkoviineja ja
punaviineji. Mauryn alue on kooltaan noin 2000 hehtaaria ja muodostaa
oman maantieteellisen kokonaisuuden Rivesaltesin viinialueen sisalla.
Alueen erikoisuutena voidaan pitdd sen maaperad, joka on mustaa
liuskekived. Rypaleet kypsyvat alueella erittain hyvin ja tuloksena on
syvanvdrisid, voimakkaita viineja. Suurin osa Mauryn tuotannosta on
paikallisen osuuskunnan hallussa ja yksityisten tuottajien osuus on varsin
pieni.


http://www.masamiel.fr/

