
 

Richter Pinot Noir Trocken
2020
MAX FERDINAND RICHTER, MOSEL, SAKSA

Rypälelajikkeet Pinot Noir

Alkoholi 12,50 %

Viinialue Mülheimer Sonnenlay viinipalsta.

Lehdistö 90/100p Mosel Fine Wines: The 2020er Pinot
Noir, as it is referred to on the consumer label, is
made from fruit picked in the Mülheimer
Sonnenlay and was fermented with
30% of whole bunch and aged in a blend of 1/3
new wood and 2/3 3 to 4-year-old oak barrels for
16 months before being bottled (in December
2021) unfiltered. It offers a superbly aromatic
and smoky of black berries, minty herbs; licorice,
morello cherry, clove, tar, and a touch of smoked
wood. The wine proves straight and intense on
the zesty and focused palate. It proves very spicy
and still marked by zesty and herbaceous tannins
and leaves a refreshing feel in the very long finish.
2024-2030

Pullokoko 75 cl

Laatikkokoko 12 kpl/laatikko

Muuta Viiniä on kypsytetty 16 kuukauden ajan
tammitynnyreissä, joista kolmasosa oli uusia ja
loput käytettyjä.
Vegaaninen viini.

 
 
 
 
 

Max Ferdinand Richter
 

MOSEL, SAKSA
 
 

Max Ferdinand Richter on vuonna 1680 perustettu perheyhtiö, joka on edelleen perheomistuksessa
johtajanaan Dr. Dirk Max Ferdinand Richter (9. sukupolvi). Talolla on noin 20 hehtaaria tarhoja Keski-
Moselin jyrkillä tarhoilla, kuten Erdener Treppchen, Wehlener Sonnenuhr ja Braunenberger Juffer. Talo
panostaa kestävän kehityksen viljelyyn ja satoisuutta rajoitetaan laadun takaamiseksi. Rypäleet kerätään
käsin ja alkoholikäyminen tehdään isoissa, vanhoissa tammitynnyreissä. 95% talon viljelmistä on Rieslingiä
ja loput 5% Pinot Blancia. Nuorten viinien ohella talon kellareissa on myös kypsiä vuosikertoja, joita on
säännöllisesti myynnissä. Talo edustaa perinteitä ja klassista Mosel-tyyliä.

 

https://www.maxferdrichter.de/wp/?page_id=411&lang=en

