> Avignonesi Vino Nobile di
=+ Montepulciano 2019

AVIGNONESI, TOSCANA, ITALIA ,

Rypalelajikkeet ~ Sangiovese
Alkoholi 13,50 %

Luonnehdinta Kaunis, syvin rubiini. Tuoksu on mehevi
mausteinen, kypsia kirsikkaa, karhunvatukkaa,
balsamicoa, yrttejd. Maku on tayteldinen, mehevs,

hyvahappoinen, ryhdikas ja pitka.

Ruokasuositus Tummat lihat, etenkin hiiligrillatut, riista, kypsat
juustot.
Viinialue Tuottajan valikoidut tarhat Montepulcianon

alueella, kéynnosten ikd 10-40 vuotta.

Lehdist6 92/100p James Suckling: “A savory and pretty
nuanced Vino Nobile here showing orange zest,
plums, grapefruit, mineral and fine spices. A twist
of mineral salinity on the palate with firm, tense
tannins and a pure, pithy finish. From
biodynamically grown grapes.”

Laatikkokoko 6 kpl/laatikko

Muuta Kaymisen jilkeen viinid kypsytettiin
tammitynnyreissd 18 kuukauden ajan.

Avignonesi

TOSCANA, ITALIA

Avignonesin viinitila sijaitsee Valiano di Montepulcianon kyldssd Montepulcianon viinialueella. Talolla on myos
tarhoja viereiselld Cortonan viinialueella. Tila on saanut nimensd sen entiseltd omistajaperheeltd mutta nykyain
se on belgialaisen juristin ja viininystavin, Virginie Saverysin omistuksessa. Virginien luotsaamana talo siirtyi
kokonaan luonnonmukaiseen viljelyyn (koko 169 ha) vuonna 2011 ja vuonna 2016 tila sai tiyden sertifioinnin.
Tamai ei kunnianhimoiselle ja paattavaiselle omistajattarelle ole riittivai vaan luvassa on tulevaisuudessa myos
biodynaaminen sertifiointi vuonna 2019. Avignonesi tunnetaan klassisen eleganteista viineistaan.

Avignonesi tyollistdd noin 50 henkil6d ympéri vuoden eri tehtévissi, joista suurin osa on naisia. Monet niistd
tyontekijoistd tyoskentelivat ennen suurella paikallisella tupakkatehtaalla, mutta ty6t tehtaalla ovat katoamassa
kokonaan. Paikallisen yhteison tukeminen on ollutkin Avignonesille aina tirke4d ja tdstd viimeisimpana
esimerkking, he antoivat hehtaarin kokoisen viinitarhan paikallisen yliopiston kiytt66n 10 vuodeksi. Opiskelijat
kiyttavit titd tarhaa tutkiakseen kdynnésten istutustiheyden ja -muodon vaikutuksia koynnésten
kidyttaytymiseen ja rypileiden laatuun.


http://www.avignonesi.it/

