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VINDIREKT

Viré-Clessé Cuvée E.].
Thevenet 2018

DOMAINE DE LA BONGRAN, BOURGOGNE, RANSKA

Rypilelajikkeet ~ Chardonnay
Alkoholi 14,0 %

Kuvaus Varsin poikkeuksellisen tyylinen valkoinen
burgunderi, mutta niin on tuottajakin. Pienelld
perhetilalla puututaan viinintekoon
mahdollisimman vahan, mm. luonnonbhiivat ja ei
juuri lisdaineita, jopa 2v viinikiyminen.
Maconnais’ssa yleenséi tuotetaan suuria satoja,
mutta Bongran keskittyy korkeaan laatuun. Heitd
onkin aikanaan uhattu AOC:std poistamisella,
koska “viinit eivit ole Maconnais'n tyylisia”.
Vk:sta riippuen viineissd on jopa botrytistd, ja
vahintddn runsaan kypsid, eksoottisia aromeita.

Luonnehdinta Kullankeltainen, hieman kehittynyt vari. Tuoksu
on paahteinen, eksoottisen hedelmiinen;
mineraalinen; ruutia, ananasta, persikkaa,
omenaa, vaniljaa. Maku on kuivahko, tyteldinen,
mehevi, paahteinen, mineraalinen.

Ruokasuositus Voimakkaanmakuiset kalaruuat, vaaleat lihat,
pateet.

Laatikkokoko 12 kpl/laatikko




Domaine de la Bongran
BOURGOGNE, RANSKA

Jean Thévenetin viinitalo Domaine de la Bongran sijaitsee Clessén kylassa
aivan Méconnaisin alueen syddmessi. Talon 15 hehtaarin viinitarhat
sijaitsevat Quintainen kukkulalla Viré-Clessén AOC-alueella. Jean
Thévenet omistaa my6s Domaine Emilian Gillet-nimisen viinitilan
Quintainen kukkulan pohjoispuolella Virén kyldkunnassa. Domaine de la
Bongran on pitkan historian omaava viinitalo. Thévenetin suku on
tuottanut viinid Maconnaisin alueella jo 1500-luvulta lihtien. Nykyinen
omistaja ja viinintekiji Jean Thévenet on johtanut Domaine de la
Bongrania vuodesta 1972 lihtien. Nykyddn apuna on hinen poikansa
Gautier.

Thevenetin tuotannossa on vain valkoviinejd chardonnay-lajikkeesta.
Miconnaisin alueen tuotannosta poiketen Theévenet on korkean laadun
puolestapuhuja. Viljelyssa ei kiytetd lainkaan kemikaaleja, ja satoisuus
pidetdan matalana. Rypaleet poimitaan kisin mahdollisimman myéhaén,
jopa jalohomeisina. Alkoholikdyminen tapahtuu viiledssa luonnollisilla
hiivakannoilla. Kaymista ei kiirehdit4, vaan sen annetaan kestaa
parhaimmillaan jopa 24 kuukautta. Thévenetin tuotannossa on nykyaan
nelji erilaista viinia: Cuvée Tradition ja Macon-Villages Emilian Gillet
ovat kuivahkoja mutta hyvin hedelmaisia viineja. Cuvée Levroutée on
ylikypsista rypaleistd tuotettu makeahko ja tayteldinen viini, joka sopii
esim. hanhen- tai ankanmaksalle. Cuvée Botrytis on vain huippuvuosina
tuotettu, Sauternesia muistuttava, uskomattoman aromikas makea viini.


http://www.bongran.com/

